
 

Michael Hjorth Catering    Menukort 2011  

   
 

   

 

 

 

Brunch. 
 

 

 

 

 

Den Græske yoghurt med acacia honning og melon i tern. 

 

Skiver af Røget laks med marineret frisk salat. 

 

Den lune Røræg med det sprøde bacon og pølser. 

 

God Italienske pølse og tørrede skinke. 

 

”Quiche” skøn høj tærte bagt med rødløg, asparges. 

 

Oste fra Europa, både rødkit, blå og hvide samt de faste. 

 

Frisk frugt kan være udskåret, kan være hel og i sæsonen 

friske bær. 

 

Amerikanske pandekager i stabler med sirup. 

 

Croissant. 

 

Marmelader og syltetøj. 

 

Brød ” håndæltet, passet og plejet” kan være med tomat, safran, sesam, 

Timian eller bare helt alm. Hvede brød og selvfølgelig rugbrød. 

 

 

Kr. 175,- pr. cov. 

 

 

Hjemmebagte kanelsnegle.   Kr. 15,- pr. stk. 

 

Lune oste boller ”Oste beignet” drysset med parmesan 

   med en salat af druer, selleri, abrikoser, appelsin og valnødder.   Kr. 38,- pr. cov. 

 

  Bedstemor ands æbletærte    Kr. 30,- pr. cov. 

 

  Pære Clafoati med creme fraiche    Kr. 30,- pr. cov. 

 

Smoothie.    Kr. 30,- pr. cov. 

 

Ønsker de flere forslag vedr. Brunch kontakt mig venligst. 

Brunch fra kr. 175,- pr. cov. 

 


