Michael Hjorth Catering Menukort 201

Brunch.

Den Greske yoghurt med acacia honning og melon i tern.
Skiver af Reget laks med marineret frisk salat.

Den lune Rarag med det sprade bacon og palser.

God ltalienske pelse og tarrede skinke.

"[luiche” sken hgj teerte bagt med redlag, asparges.
Oste fra Europa, bade redkit, bl& og hvide samt de faste.

Frisk frugt kan veere udskaret, kan veere hel og i s&sonen
friske bar.

Amerikanske pandekager i stabler med sirup.

Croissant.

Marmelader og syltetaj.

Brod " handaltet, passet og plejet” kan veere med tomat, safran, sesam,
Timian eller bare helt alm. Hvede bred og selvialgelig rugbrad.

Kr. 173.- pr. cov.

Hjemmebagte kanelsnegle.

Lune oste boller "Oste beignet” drysset med parmesan
med en salat af druer, selleri, abrikoser, appelsin og valnadder.

Bedstemor ands zbletzrte
Pere Clafoati med creme fraiche
Smoothie.

Bnsker de flere forslag vedr. Brunch kontakt mig venligst.
Brunch fra kr. 175.- pr. cov.

Kr. 1. pr. stk.

Kr. 38.- pr. cov.
Kr. 30.- pr. cov.
Kr. 30.- pr. cov.

Kr. 30.- pr. cov.



